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HEAVY WEIGHT    HAUT DE GAMME

STANDARD WEIGHT    STANDARD

Heavy Weight Sauce Pots
6.0 mm / 2 Gauge 

Casseroles haut de gamme
6,0 mm / Calibre 2

ITEM # CAP DIM (WXH) COVER† 
COUVERCLE†

5814314 14 QT / 13.25 L 12” x 7.5”/ 30 x 19.5 cm 5815314

5814320 20 QT / 18.9 L 12.5” x 9”/ 32 x 23 cm 5815320

5814326 26 QT / 24.6 L 13.5” x 10” / 35 x 25 cm 5815326

5814334 34 QT / 32 L 15.6” x 10”/ 39.6 x 25.4 cm 5815334

Heavy Weight Stock Pots
6.0 mm / 2 Gauge 

Marmites haut de gamme 
6,0 mm / Calibre 2

ITEM # CAP DIM (WXH) COVER† 
COUVERCLE†

5814108 8 QT / 7.57 L 9 x 7.5” / 23 x 19 cm 5815008

5814112 12 QT / 11.35 L 9.8 x 9.3” / 25 x 24 cm 5815012

5814116 16 QT / 15.14 L 11 x 9.8” / 28 x 25.5 cm 5815016

5814120 20 QT / 18.9 L 11.8 x 10.8” / 30 x 28 cm 5815020

5814124 24 QT / 22.7 L 12.5 x 11.25” / 32 x 29 cm 5815024

5814132 32 QT / 30.2 L 13.8 x 12.5” / 35 x 32 cm 5815032

5814140 40 QT / 37.85 L 14.5 x 14.25” / 37 x 36.5 cm 5815040

7.0 mm / 1 Gauge | 7,0 mm / Calibre 1
ITEM # CAP DIM (WXH) COVER† 

COUVERCLE†

5814160 60 QT / 56.78 L 17.3 x 16” / 44 x 40.5 cm 5815060

5814180 80 QT / 75.7 L 18.8 x 16.7” / 48 x 43 cm 5815080

5814200 100 QT / 94.63 L 20 x 17.6”/ 51 x 45 cm 5815100

5814220 120 QT / 120 L 21.5 x 19.5”/ 55 x 50 cm 5815120

5814240* 140 QT / 140 L 23.5 x 19.5”/ 60 x 50 cm 5815140

5814260* 160 QT /160 L 23.5 x 22”/ 60 x 56 cm 5815160

Standard Weight Fry Pans
3.5 mm / 8 Gauge. Removable sleeve included. Wide base allows for larger cooking surface and 
ensures pan sits flat on heat source. Offset rivets in handles for superior attachment that will not loosen 
over time. Comfort angled handle design enables easy pick-up without touching hot surface. Heat 
resistant (572°F/300°C) removable silicone sleeve included, ergonomic design reduces hand fatigue.

Poêles à frire standard 
3,5 mm / Calibre 8. Manchon amovible inclus.  La base large offre une plus grande surface de 
cuisson et permet à la poêle d’être posée à plat sur la source de chaleur.  Rivets décalés dans les 
poignées pour une fixation supérieure, qui ne se desserre pas avec le temps.  La conception à 
angle confortable de la poignée permet de prendre facilement la poêle sans toucher à la surface 
chaude.  Manchon amovible en silicone résistant à la chaleur (572 °F/300 °C) inclus, la conception 
ergonomique réduit la fatigue des mains.

Natural Finish | Fini naturel. Non-Stick Finish, 3 layer non-stick coating, formulated for 
optimal results on aluminum cookware. | Fini antiadhésif, 
revêtement antiadhésif à 3 couches, formulé pour produire des 
résultats optimaux sur les batteries de cuisine en aluminium. 

ITEM # DIM (WXH) ITEM # DIM (WXH)
5813807 7” x 1.3” / 18 x 3.2 cm 5813827 7” x 1.3” / 18 x 3.2 cm

5813808 8” x 1.5” / 20 x 3.8 cm 5813828 8” x 1.5”/ 20 x 3.8 cm

5813810 10” x 2” /  25.4 x 5 cm 5813830 10” x 2” / 25.4 x 5 cm

5813812 12” x 2.3” / 30.5 x 5.7 cm 5813832 12” x 2.3” / 30.5 x 5.7 cm

5813814 14” x 2.5” / 35.6 x 6.3 cm 5813834 14” x 2.5” / 35.6 x 6.3 cm
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